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Istituto Artust
Di viaggi e di cibi
Le infinite vie

IL CIBO, il vino, il desiderio di
scoprire nuovi sapori e paesaggi
carichi di storia, di bellezze artisti-
che e di cultura sono oggi alcunni
dei principali motori della spinta
a viaggiare, una connessione che
trova nel moderno turismo enoga-
stronominco una potente leva eco-
nomica per territori un tempo
considerati marginali. In quest’ot-
tica anche quest’anno Pistituto al-
berghiero Pellegrino Artusi di
Chianciano Terme ha voluto rin-
novare Pesperienza, domani e sa-
bato 7 maggio, della Fiera del Pa-

Smart food

Gli allievi dei 5 istituti

~ presenteranno le ricette
vincitrici nelle scuole

ne, due giorni dedicati al cibo tra
cultura, tradizioni, salute e benes-
sere. Tra gli appuntamenti una ta-
vola rotonda dal titolo «Di viaggi
e di cibi. Le infinite vie del cibo»,

resso I'Istituto Artusi; la conferen- .

za «I1 pane toscano diventa Dop»
presso il Museo Civico delle ac-
que di Chianciano Terme, il Con-
corso Smart food presso I'Istituto
Alberghiero, la Fiera del pane nel
centro storico della cittadina ter-
male. L’iniziativa, promossa dall’
Artusi, in collaborazione con Co-
‘mune di Chianciano Terme, I’As-
“sociazione centro storico Clancia-
num, la Fondazione museo ar-
cheologico delle acque di Chian-
ciano Terme, VitaMill e

Gnﬁ#irhpastiamolafeligité, sard |
Poccasione per partecipare im-

mergersi due giorni nella cultura

del cibo ed in particolare del pa-

ne. .

Ad aprire gli appuntamenti sara

. la tavola rotonda «Di viaggi e di

cibi. Le infinite vie del cibok, do-

- mani dalle 16 alle 19.30. Dopo i sa-

luti del dirigente scolastico Salva-
tore Di Costanzo, del sindaco di
Chianciano Terme Andrea Mar-
chetti e delle autorit, i relatori af-
fronteranno temi legati al viaggio
ed ai cibi. Ad aprire il convegno
sara il Maurizio Tuliani, storico
del Medioevo, con «Tacuinum sa-
nitatis- principi alimentari e cul-
tura dietetica araba in Europa at-
traverso un trattato di medicina
del X111 secolo»; a seguire la Pro-
Letizia Cosci, studiosa di tradizio-
ni popolari, con «Omelettes per-
ruffiane e prostitute €... non so-
low; sara la volta di Fabio Pellegri-
ni, pubblicista, che parlera di
«Ospitalita e turismo in Val d’Or-
cia nell’opera dell’umanista Jaco-
po Ammannati Piccolomini»; Ro-
berto Pagani, Universita di Siena,
che trattera «Spezie: la rivoluzio-
ne del peperoncino»; a chiudere
Paolo Vagaggini, enologo, con «I1
viaggio del vino». Sempre all’Ar-
tusi, dalle 12, si svolgera la giorna-
ta finale del corso «Smart food:
scienza e nutrizione per i cuochi
del futuro”, finanziato dal MIUR
nell’ambito del bando per la diffu-
sione della cultura scientifica nel-
le scuole. Il concorso si svolgera
dalle 15.30 alle 18. Altri appunta-
menti su (www.comune.chiancia-
no-terme.si.it).



