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I.I.S. PELLEGRINO ARTUSI  -  CHIANCIANO TERME          Istituto Professionale di Stato per i Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera

CIRCOLARE N.189
Chianciano Terme, 26 marzo 2014

A tutte le classi 

OGGETTO: Corso tenuto da Accademia Italiana della Cucina, delegazione 

                       Valdichiana Valdorcia Sud.
 L’Accademia Italiana della Cucina, delegazione Valdichiana Valdorcia Sud, nell’ambito delle attività previste per il Premio Marenghi 2014, ha deciso di offrire a tutti gli studenti che parteciperanno alla competizione gastronomica un corso di approfondimento professionale e culturale, tenuto da qualificatissimi relatori scelti dall’Accademia, di cui allego il programma:

· 7 aprile, ore 9.20-10.20: “Il vinsanto”. Relatore Ettore Falvo

· 16 aprile, ore 9.20-10.20: “La razza chianina. Storia, qualità e tagli della carne”. Relatore Giancarlo Bologna
· 21 aprile, ore 9.20-10.20, titolo da concordare. Relatrice Marilisa Cuccia

  Gli incontri, riservati agli studenti suddetti, si terranno nell’ aula Lim. 
Al termine del primo incontro, il Sig, Falvo consegnerà ai partecipanti una relazione storicogastronomica sui pici, tema del concorso per questo anno.
Gli alunni che intendono partecipare al concorso, lo devono comunicare al proprio rappresentante di classe, il quale consegnerà l’elenco alla professoressa Isabella Bracciali.

Alle ore 9:15 del giorno in cui si svolgeranno gli incontri, gli alunni interessati, si riuniranno nella hall, dove troveranno l’insegnante che li accompagnerà a lezione.




IL DIRIGENTE SCOLASTICO





     (Prof. Massimo Pomi)










______________________________________________________________

[image: image2.png]



           Via del Morellone snc – 53042  -  Chianciano Terme  ( 0578 / 63674  -  ( 0578 / 64738 -  C.F. 90021280525 
           www.alberghierochianciano.it – segreteria@alberghierochianciano.it – postacert@pec.alberghierochianciano.it

